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Dorade sauvage (150 gr), citron confit gingembre framboises menthe fraiche, roquette,
perles de citron moléculaires, hule d'olive de Provence (ACP) frites maison

A APERO LES ENTREES
Poutargue Maison Memmi .................... 50g: 25€ - 100g: 45 | | Os a Moelle cuit au four & braise et ses crottons a [ail ......... 15€
172 Figeitall Cone Gl & ks broiss: s o Poivrons marinés & I'huile d'olive ..o 2€
Gaspacho de tomate d'antan ..........cccoooveieeeiieeceeceeeel 15€
Terrine Canard au poivre Vert ..........ccoooeceeveveeceeeeeeeeeenn. o
’ Carpaccio de Beoeuf Charolais au Basilic & Parmesan ............. Ve
ferrine de Campagne au piment despelefte ............. LS Carpaccio de Beeuf Charolais & la Truffe d'été ..................... 45€
Terrine Liévre au Romarin ........cccooeiiieiiiiiceceeee e, oS Carpaccio de tomate d'anfan & perles de citron ................. 156
Burrata Truffée ..o 14€ | | Carpaccio de Dorade sauvage aux agrumes ......................... 18€
LES PLANCHES
"Seul ou & Partager’
Petite Crande
& Pata Négra - 48 mois d affinage - Jambon Belota, 100 % ibérique «los Fedrochess ........coiveuviienivcicinicneens o7e o=
&= Pata Négra - 48 mois daffinage - Jambon Bellota 50 % IbEMNQUE .......veveveeeeeeeeeeee e 108 35€
&  Pata Négra - 36 mois daffinage - Jambon Cebo Del Campo S0 % I0€MHQUE .....ooveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee, e 306
& Jambon Serrano - 24 mois daffinage - Grande réserve DUroc .........o.o.veceececececeeeeeeeeeeeeeee, RE NE
3 Jomben de Bayonnie= G T2 rol o s s 15 Y=
11 Jambon Corse Fumé - Fumage naturel aux chataignes, hétre & chEne VBTt ......o.oeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 165 %€
& Cafia de lomo -100% Belota ibérique " Cullar ™ ... 28 48€
T | —— ne 799G
& Saucisson -100% Bellota 0rique " Cullar ™ ... pe =
11 Assortiments de FIOMOGES ... et 15 e =
LES TARTARES
“Avec un accompagnement au choix’
Tartare de Boeuf aux Parfums MEQIEITANGEN ............ . e ee e eeeees e ee e es e sees e 28€
Beeuf charolais (180gr) coupé au couteau pignons, pesto, tomates corfites, roquette, ocignons rouges,
copeaux de parmesan, herbes fraiches, hule dolive de Provence (AOP)
Tartare de BoUf QUX SAVEUIS CCOSE ... e s s e ee e eeeees e s ee e eeeeees et seseees s eeeeeeeees 28€
Beeuf charolais (180gr) coupé au couteau, Coppa, Brocciu, roquettes, olives vertes « pitcholine » ,
oignons rouges, herbes fraiches du maquis, hule d'olive de Provence (AOP)
Tartare de Boeuf QuX SQVEUrS A& GAITIGQUE ... 28€
Beeuf charolais (180gr) coupé au couteau, chévre frais, gaspacho de tomates d'antan,
basilic frais, thym citron, olives noires, ail, oignons rouges, herbes fraiches, hule d'olive de Provence (AOP)
Tartare de Dorade sauvage au citron confit, gingembre & framboise ..., 30€




COTES A L'OS & TOMAHAWK

Selon arrivage & Crilé & la braise
“1 accompagnement et une sauce au choix & par personne”

Maturée
*30 jours et plus”
l l Céfe a |‘OS I_Cl ChCIFOlGiSG “env 1,3kg". Originaire de Bourgongne - Viande dune grande tendreté et dune jutosité généreuse ................. 10€ les ]OOg 16€ les ]OOg
I I Cote & |‘OS La Normande “env 1,2kg". Originaire de Basse-Normandie - Viande tendre savoureuse, ef perslée .........cccvveeviicuneeennnee. € les 100g
l l Céfe a |‘OS L'Aubroc “env 1,3kg". Originaire des Cévennes - Viande partiaulérement tendre, fine et persilée, au gott trés affrmé .......ocovvveeee. 15€ les ]OOg 22€ les ]OOg
I I C@’re a |‘OS Limousine “env 1,3kg". Originaire du Massif Central - Viande assez maigre, subtlement persilée au goit trés fin et savoureux ............ 12€ les ]OOg
l l C6’re a I‘OS /\/\onbelio rd “env 1,2kg". Originaire de Franche-Comté - Viande dun rouge profond, dune trame fine et peu grosse. ... 10€ les 100g
I I Cf)fe a |’OS So|ers “env 1,3kg". Originare dAuvergne - Viande au golt ncomparable, une texture juteuse ef persilée et pauvre en graisse ........... 13E€ les ]OOg 22€ les ]OOg
E Céfe a I’OS GGIiCG “env 1,1kg". Originaire du Nord Ouest de [Espagne - Viande extrément tendre, aux ardmes infenses et €pIa&S ..........eve....... 15€ les ]OOg
! C@’re a |‘OS Simmen’rol ‘env 1,3kg". Originaire d'Alemagne - Viande aux riches saveurs, dotée dune jutosité et dune fermeté agrédble............... 10€ les ]OOg 18€ les ]OOg
’I‘ l ] Cote & l'os Hereford “env 1,3kg". Originaire dFosse ou dirlande - Viande: perslée, fendre et dune exieme fnesse.......cveeveeveuencnnne.. € les 100g | 20€ les 100g
l :] Cote & l'os L’Angus “env 1,3kg". Originaire dHande - Viande enfensément persiée et SOVOUrBUSE ........cecuveeeueeerieieeeceeeeie e, 12€les 100g | 23€ les 100g
I :J Tomohowk |rish ‘env 1,2kg". Originaire dlande - Viande finement persilée, tendre € JUEUSE .....eiovveeiee i 12€ les ]OOg
I I Toma hCIWk Choroloise “env 1,6kg". Orignaire de Bourgogne - Viande authentique et savoureuse & la chair persilée et tendre .................... 12€les 100g | 21€ les 100g
LES ENTRECOTES LES GRILLADES
Selon arrivage & Grilé & la braise “avec 1 accompagnement au choix”
| accompagnements ef une sauce qu Shoix & par personne”
B 30011 ALk Cate de Cochon montagnard des Alpes ............... 29€
Origine France (env 650/750g)
I_G Choroloise = Orl Ine FrOnCe ------------------ '|2€ |eS 'IOO Ribs de COChon ................................................................. 25€
1 9 2 Oirigine France (env 500g/600g)
BJ Lo Sdlers - Origine France ..o 15€ les 100g
Céte de Taureau Camarguais .........cccoooovvveecccee.. 37€
BJ Lalimousine - Crigine France .............. 12€ les 100g Origine France (350/400g)
BJ LloaMonbéliard - Origine France ............. M€ les 100g Seiche fraiche en persilade ... 28€
, : Origine France (env 400g)
BF L'Angus- COrigine Ilande ..o 15€ les 100g
~ . o ot Mi-cuit de Thon frais ..o, 30€
=4 Hereford - Origine Ecosse ........cccooocvuu... € les 100g Sauce vierge aux herbes fraiches e 250g)
™ Lo Smmental - Origine Alemagne ... S Jilig Gambas Camerone en persilade ... GeIS
Fambée au pastis (env 400g - 2pcs)
LES ACCOMPAGNEMENTS LES SAUCES
Champignon Braisé & SON GOl ... 7€ | | Sauce au vin roUge ... 4€
Fomme de terre & l'ancienne en papillote & braisé, aeme fraiche, cbouette ..., 6€ | | Sauce Roquefort ... 4€
RATQIOUIIE MGISON ..o seeeeeese e 8€ | | Sauce au Foivre vert ... 4€
Salade verte & | hule dolive de Provence, citron, ail & aotitons braisés ............ 4€ | | Sauce au vin & & la Truffe fraiche ........ 6€

LES DESSERTS

Fanna Cotta mangue & Fruit de la Fassion ..., 126 '/‘EA
Fain perdu QU NUEIG ... 126 .
e s 12€ +
NielloleS¥e SRRTTIrRe SR ol e a 126 "

Tarte QU FrUts A& SQUSON oo ne
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